Um den
Geschmack
unserer Region
voll zu geniel3en

-100% Arbequin _Olive




Unser Produkt: Ol

Natives Olivenol Extra

Mit seinem exquisiten Aroma und Geschmack
bewahrt das Ol Rupestre del Cogul die ganze
Personlichkeit des Gebietes, in dem es hergestellt
wird. Es ist ein einzigartiges, sehr ausgewogenes
und harmonisches Ol.

Das Glitesiegel der geschltzten Ursprungsbezeic-
hnung “Les Garrigues” steht fur die Qualitat unse-
res Ols.

Ein natives Olivenol Extra aus

Arbe_q}_lina-Oliven von hoher 3 Liters & Litors
Qualitat.

250 ml 500 ml 750 ml 1 Liter 1 Liter

2 Liters 3 Liters 5 Liters b Liters
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Okologisches natives Olivendl Extra

Zur Herstellung des 6kologischen Ols werden Oli-
ven der Sorte Arbequina aus dkologischem Anbau
verwendet. Ein Anbau ohne Verwendung von
Dinger oder chemischsynthetischen Pestiziden.
Somit weist das Endprodukt keine dieser Substan-
zen auf.

Auf diese Weise wird das native Ol Extra der ers-
ten Glteklasse zu einem hochwertigen Lebens-
mittel, bei dessen Herstellung Umweltschutz eine
wichtige Rolle spielt. Mit der 6kologischen Zertifi-
zierung wird sichergestellt, dass das Produkt
wahrend des gesamten Produktions-, -Entwick-
lungs-, Verpackungs- und Vermarktungsprozesses
einer Kontrolle unterliegt.
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Vecine

3 Liters - OKO

5 Liters - OKO

250 ml - OKO 500 ml - OKO 750 ml -

OKO

1 Liter - OKO

2 Liters - OKO 3 Liters - OKO

5 Liters - OKO

5 Liters - OKO



Unser Produkt: Ol

Grunes das native Olivenol Extra

Ol friithe Ernte mit intensiver griiner Fruchti-
gkeit.

Am Gaumen ist es ausgewogen, mit einem den
Mund fullenden, bitteren Geschmack und Aromen
mit klaren Konnotationen von gemahtem Gras
und Laub, mit sehr deutlichen Anklangen von Ar-
tischocken, Tomaten- und Mandeln sowie griinen
Mandeln, charakteristisch fir Arbequina-Ole.

Insgesamt ist es ein am Gaumen kraftvolles Ol,
frisch, grtin und sehr reich an pflanzlichen Aromen.

Es handelt sich um ein Ol héchster Qualitat, das
sich durch aufderordentliche organoleptische Ei-
genschaften und geringe Saure auszeichnet. Wir
verarbeiten ausschlieRlich Oliven der Sorte Arbe-
quina, der kleinsten aller Sorten, berihmt flr die
Feinheit ihres Ols.

3 Liters 5 Liters

U OLI - 500 ml 1 Liter 5 Liters 5 Liters



El Cogul

Es liegt abgelegen von jeglicher grofieren
Landstralde, die nachstgelegene, mit der
Lleida und Flix verbunden werden, findet
man in 10 km Entfernung.

Die Cooperativa Camp de Cogul liegt im nordlic-
henTeil des Dorfes und umfasst eine Reihe von
Gebauden, die jeweils flr eine bestimmte Tati-
gkeit vorgesehen sind.

Die alte MUhle beherbergt heute ein kleines , der
Olherstellung gewidmetes Museum und einen
Shop mit eigenen Produkten.
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Lleida
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EL COGUL

Tarragona
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